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ELEMENTO
:ANTIDAD SOLICITADA
POR ANEXO TECNICO

CANTIDADES EN TA
UNIDAD OPERAT¡VA

EN USO
OBSERVACIONES

Equipo de el¡igeEción en maleíal hiEién¡@ sa¡itaío 300 liEos por c¿da 50
personSs mayores

4

Equipo mixto de ref,geraciófl- corqelación en fiateial hiliénico
sanitario

1000 libos por cada 50

peGons mryores

Congelador efl matsrial higiénico san¡trrio.
250 tilos por cada 50

personas mayofes
3

Esfufa ¡ndustial en acefo inoxidable de minimo 4 quemadores

ffogones), con plancha a gas y hoIns ¡ñteñor de las siguhntes

d¡men§ones aprox¡mads alto ;90 cm ancho: 130 con

profundidad: 70 cm

)e 50 hstá 1W persons

mayorés y una rn& por

cada 100 persons

$ayores diciondes.

Estuta industial en @ro inoridable, cafibre '18 anliácid0s. 6
quemadores de Bske¡la gn hisro ¡ndefomables. Pafi¡ias sn

hieno fundido de 30x30. Vátuuhs independ¡entes. Hooo para 2

parilhs, con valvula termostato as¡lado en l¡bra de üdrio. Dos

quémadores er¡ acem DIM '1,30 de frente x0,S de fundo x 0,90

de alto

I por cada 1 50 person$

mayore§

Estula Enana ¡ñdusfrA, en a@ro inoxidable, de I puesto, con

conexión a gas. Alto: 60 cm de frente x 60 cm de ancho x 40 cm

rle elto

t hasta'100 person6

nayoresy una adiional s

t mnlro üm m* de 1&

L¡&ádora ifidustrial en acerc inoxidable mín¡mo 5lítros de

capacldad.
2 por Un¡dad opsraliva 2

Licljadora semi-industid o fam¡li¿r minimo 2likos de capacidad.
2 por cada 100 pei§one

Campanas tipo ptred, cs¡t-al o lisa manufucturada en acem

inox¡dable cal¡bre 18120 tipo 304-430 sntiác'dos, dolada con

fiffo§. §0 x 103 x 50cm

1 unidad por Unklad

operaliva

Hom MiYoluid* Csrs ñinim dé 17 l¡trG
1 Uflruao por ufloa{

I

Homo ¡ndusfialen acem inoxidable mmo mfnimo 2 nÍveles de

alfur8

1 ufiidad por Unidad

§perativa

Bás€ula para alimentos Capacktad hasta de 150 Kg.

Sensib¡lidad minima de 50 grarnc- Dimensión platafdrna:

ilin¡ma de 30 cm x 40 cm Ceíincado de calibración por

laboratorio acreditad0 por la ONAC, cada añ0, incluyendo pilas r

cargador par"a sx funcbnamienb.

1 unidad por Unk ad

opetativa

JaEfrza Gramefa dgna capac{tao 0e iu l1g cofl semúü{ral dr

1 gramo, con tunc¡,án Tara. Incluy€¡do pfas o cargdor para su
6'ád^ñtú6ñ1^

I ün¡dadporUnidd
operativa

1



ELEMENTO
CANTIDAO SOLICITADA
POR ANEXO TECNICO

CANTIDADES EN TA
UNIDAD OPERATIVA

EN USO
OASERVACIONES

Termómetro digital para productos trio.
2 unidades por Un¡dad

oPeraliva
2

Termómeto o d¡gibl para pmductos calientes.
2 unidades por Unidad

opsativa
2

Cinta Metrica 6.on cáractefsücas ñexibhs, inexten§ble é

impermeable eon divisiones cada 1mm, con máximo 0,5 cfi de

ancho y alcance de 150cm.

f unidad por Unrdad

oPrái'ra

Bascula eledónica industrial diseñÉda para tabaio continuo,

cü plataforma robilsta. Plataforma en acero inoxidable.

lnd¡cadoÍ electronico con función de TARÁIHOLD. Capacidad

mínina: f50 kg Divieiónl ptecis¡ón minima: 50 g. Preeisión

maima: f 0&. D¡meñs¡ón FlaEforma: (kaxh) 70 crn x 70

cm.xl5m (+/- 300/6) Peso dÉ bascu¡a: máximo de 40kg Batería:

recargable con autonomía minima de 24 horas de uso

Accesorios: adaptador / c¿rgador de batería.

La báscula debe ser enfegada con certincado de apobacién de

modelo acorde cín OIML R 7F1 o h norma conespond¡ente

según el pais o resión de odgen, ¡nfurme de veriñcación ¡nicial

asorde con OIML R 7G1 o la NTC 2031:2002. Debe tener

idenüñcacién mefobgica de orEen (ettuets o plea) co0

inf0rmación relacionada cofl clase, capacidad mtuima,

capacidad mlnima, escalón de wriñcáción (e) y división de

escala (d)).

1 unidad poI Unidad

operdtiva

Anaquel 0 Eslanteflás, para ub¡cación de alimentos no

perecederos (vlveres y abarotesi, en materia¡ hb¡énico §an¡tario

de mir¡irno 16 st¡u¡entes dimensiones 406fl de profundklad, 70

cfl de ancho y l05cm de alto.

1 pffcada 20 personas

mryofes

Canastillas planas en materid hig¡énico sanilario. Medidas Laryo

6§ cm X Ancho 40 cm. X Alto 25 cm. cm,.

t5 unidades por Unidad

operatúa
15

Eseufiidor For cada coc¡neta, de párd para loza lavable en

ae€ro inox¡dable indusfrial, de minimo las s0uieniss
dimensiones

-Attú:55 c|n

4flcho:65 cm

+rotundidad:24 cm

'l oor capa$dad de cada

cúcineta
t

Esfbas plásticas altas, como mlnimo de 100cm x 120 cm, o su

equivahncia.

5 unidades por Unidad

operativa
5

túesa de fabaio t6a en material h(liénico sanitario, bordes sin

aristB de las siguieBtes med'xrs aprox'mad8 altura mlnima :8¡

cm, largo mínimo :150 cm, ancho mínimo:50cm

1 unidades por Unidad

operaliva

M€€as Pffiica (En Ílaterid ht¡iénk»sanitario) desaú*B, de

4 puesios, de 80,5 cm x 80, 5 x 72,5 úm

1 por cada 4 pe.soflas

mayofes
B

Sillas en matédal plásticas con espaldar y brazos.
1 unidad por cada

pef§ona mayor.
250



ELEMENTO
CANTIDAD SLICITAOA
POR ANEXO TECNICO

CANTIDADES EN LA
UNIDAD OPERATMA

EN USO
OBSERVACIONES

Cucharas de sopa, en acero inoxidable,
'I unidad por cada
per§ona mayor.

Cucl1ara para posb8, en esm inoxidable 250

Plato pañdo material hig¡énico sanihft) para seco de mio¡mo 24

cm

No se pemiten matetiales como acero inoxidable, metal,

alum¡nio o desechable.

1 ün¡dad por cada
per§ona mayof.

250

Phto hondo material h¡giéoico sanihrfo para sopa de mínimo

18cm.

No se permiten materialos como acero inoxidable, métal,

alum¡nio o dcsechabh.

250

P,ato para posbe en materia' hlliénico sanibrío de mín¡mo 10

No se pé5n¡ten materiales como acero ínoxidable, mekl,
álrftiñio o dás.háhla

?§como acero inoxilable,

mebl, aluminio o
desechable.

1 pocifio con agaradera para bebidas cali€ntes de capacidad

mlnkro de 240 6 en mate{ial h¡riéflico sa{ritario de los

benefcialios que garanlice la porción servida porgrupo etario.

No se permibn material€6 como acero inoxidable, mslal,

aluminio o desechabh.'

250

YASo pan¡ DeoEÉ§ mas @n capaqú¿il mmmo zrt{J cc paa et

f00% de lc berelciarios que gaIantise la porción servida por 250

Caldero ho0do de aluminio fundido con capacidad de 75 lt
exfafuerte, en ahmioio y con tapa.

1 por cada 100 personas

mayofe§
2

OIla a presión 10 lilros

t h€sta 100 personG

mayores y una más si

tiene péñonas mayoreg

adicionales.

3

Olla exprá6 a pr€siún. 5, mn dos sisilema de seguridad y foma
ciTUlar

'1 hasta 100 personas

mryoresy una m& si

ljeoe person6 mayores

d¡c¡onales

3

Ollas en aluminio número 36 con tapa
2 por cada 100 personas

mayores
5

Ollas en alum¡nio número 30 con tapá
2 por cada 1 00 persosas

may§rss
5

Olbtr con bpa de dos litroe
2 por cada 100 p€rsonas

mayofes

Pailas en aluminio fundido minim0 de 46 cm
2 por cada 100 personas

mayofes
3

]andeias pl&licas para seftir (en material hi.riénho saníhriol d€

$ín¡mo 47 cm x 35,5 6rn.

5 porcada 50 percor¡¿s

mayofes

Canec6 plfuticas con tapa 37 likos pára dmaceoamienh de
granos

2 unidades por Unidad

oBerativa
26

Jaras plásücas con lapa de 2 [fo§
2 por cada 50 persona

mayore§
lo



ELEMENTO
CANTIDAD SOUCITADA
PORANEXOTECN}CO

CANIIDADES EN LA
UNIDAD OPERATIVA

EN USO
OBSERVACIONES

Jana plástica con hpa de 5 lit0s
2 por cada 50 personas

mayofes
10

Rec¡pienE en pláslko para desinlecci0n del Frwer, con

capacidad d€ 10 litos.
I porcada§0personas

mayores
5

Rec¡p¡ente plástim para almacenamieñto de al¡menbs mn tapa

Capacidad m¡nima 5 l¡tos
1 x cada 50 psrsonas

mayffe§
5

Recipiente cn plásüco para almacenar con capac¡dad min¡ma de

2.5 litr$
I por cada 50 personas

mayores
5

Recipiente pi&tico paÉ ensa¡adas con tapa de 8 Libr$
2 ontdads por Unldad

ope¡alilr¿
2

set de üctEra medñtra§ e¡ pla$8o tesr$sme a E 0Bt0ñ0n
y a temperahrras alhs, 1/8 copa - 30 ml, 1/4 §0pá, 60 ml, 1/3

copa - 80 ml, 112+pe - 125 ¡¡, 1 ¡*" -
2 unliad€s por Unidad

operativa
2

Vm mdidormn sns¡bilidad 10ffi
2 unidades por Unidad

0Pefativa
2

Colador en acero inoxidable. Medida de 20 cm de diámefo
3 unidades por Unidd

opetaliva

Cuchara de servir p6bs en acero inoxidable de med¡ds
¿Droximadas de 30 cm.,

3 unidades por Unidd
oteEliva

Cuch¿ra para sertli en acero inoxidabh de minimo 3¡l cm de

largo

3 unidad€§ por Unidd
operaliva

3

Cuchara para preparación en acem ínoxidable y/o afuminio

LargoS.S cm

3 unidades por Unidad

0Peraliva

Cuchara perforada para sewú ensahda en acero inoxidable.
3 uo¡dades por Uflidad

operativa

Cuctraron sn aluminb tumrido mifiiÍlo de 13 cm de dianetro
hrso 506n

3 un¡dades por Uddad

opeÉtiva

Juego de tablas para picar por 3 unidades, en acríl¡co. 30 x

28cm

2 unidades por Unidad

operativa
2

Pinzá en acem inoxidabh de minimo 15 cm de hqo, már€o de

acero inoxijable y punh denfida-
3 unidades por Uoidad

operaliva

Peh papas ¡ndustÉ|. Fábricaeión eñ acera ¡nox¡dable 304L,

cdbre 18. Capacidad '12 ¡i!|I6. Efltada para el agua §afda dd
producto y salida de residuos. Abrffiivo en Ia parte intema de la

psla papa. Motor de t hp.

, unidades por Unidad

operdiv¿

Tsrmo térmico de I .g libos, exterior e¡ acerú inox¡da¡h, bas¿

girabri4 t€rnperatum hasta parS h0r6.
3 por cada 50 psconas

mayorés
15

Rallador en mo inoxidáb de 4 Htr con bás anlid*liaf,te
2 ur¡dades por Unidad

o0erativa
2

§et de cuch¡lbs x § unidades
3 unidade6 por Unidad

opera{iva

Tijeaas para c06¡na largo mlnimo 20 cm, con mango en

aailiñrnnilqnñ

2 un¡dades por Un¡dad

Trinch¿ o Tansdor d¿ ttrina mrd ¡nox¡datle
2 unidades por Unkiad
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